
附件3

海南州农村义务教育学生营养改善计划实施情况自查自纠工作督导检查标准
填表工作组：                                                                                                               填表时间：           年     月     日

序号 检查项目 检查标准 整改清单 备注

1

职责履行情况

1.县政府是否对营改计划实施范围进行研究，是否研究地方配套措施并有结论。查阅2021
、2022、2023年会议 纪要及工作安排。是否以营改领导小组名义印发文件，印发_      
_     份文件，文号分别是        。

2
2.县政府是否将营改计划纳入政府绩效考核内容，查阅2021、2022、2023年考核情况。是
否组织开展资金审计 工作，提供2021、2022、2023年审计报告。

3
3.县政府是否督导建立完善工作制度和规范，明确责任体系，及时调整成员。查看各项营
改制度(管理制度、 资金安全制度、食品安全制度、应急处置制度、营改监管办法、绩效
考评制度、公示公开制度、配送企业管理 办法等)是否完整。

4
4.县政府是否开展联合督导检查，督导检查      次。查阅督导检查文件、记录、整改
通知单等。是否接受市州督 导检查，市州每年督导检查__    次。

5
5.是否参与营改计划采购和招投标，参与人姓名：                  职务：         
联系电话：

6
6.是否指导开展县级营养监测情况，查阅2021、2022、2023监测报告，并对监测问题采取
干预措施。

7

7.2021、2022、2023年下达营改资金使用情况。2021年下达   万元，使用           万元，实
施学校         所， 供餐人数：           供餐天数          ;    2022下达           
万元，使用             万元，实施学校          所，供餐人数：            供餐天数
 ：           ；2023下达             万元 ， 使用            万元，实施学校         
所，供餐人数：             供餐天数              。

8 8.是否履行相关部门职责，核查相关部门开展工作资料。

9 9.是否履行学校职责，学校营养改善计划管理制度是否健全，是否研究部署学期工作。

序号 检查项目 检查标准 整改清单 备注



10

供餐管理与食
 品安全情况

1.是否建立以校长为第一责任人的学校食堂食品安全责任制，是否食堂供餐，食堂供餐比
例 ；食堂供餐是否 为完整正餐(午餐),是否配备营养膳食指导人员，制定营养食谱，供
餐种类是否达到标准。

11 2.是否建立食品安全管理机构，配备食品安全总监、食品安全管理人员

12 3.是否建立并落实“日管控、周排查、月调度”机制

13 4.是否建立健全并落实食品安全责任制度，明确各岗位、各环节从业人员的责任

14 5.每学期是否研究食品安全工作，是否开展食品安全自查并有记录

15 6.是否落实校长陪餐、信息公示等制度并有记录

16 7.是否整改食品安全问题或隐患

17 8.是否建立健全食品安全事故处置预案

18 9.是否取得食品经营许可证并在醒目位置公示

19 10.实际经营项目是否与许可范围相符

20 11.是否定期清洁和保持良好食堂环境

21 12.是否具有消除鼠、蟑螂、苍蝇和其他有害昆虫及孳生条件的防护措施

22 13.通风和排烟装置是否有效运转

23 14.是否建立从业人员健康管理制度和健康档案并组织从业人员培训

24 15.从业人员是否取得健康合格证明，健康证是否在有效期内

25
16.从业人员是否穿戴清洁的工作衣帽、口罩，双手清洁，保持个人卫生，无留指甲、佩戴
首饰现象

26 17.是否将有碍食品安全的从业人员调离直接从事入口食品岗位

27 18.学校食堂采购食品及原料、食品添加剂及食品相关产品是否验收并有进货台账，台账记
录是否规范、真实， 是否严格落实索证索票制度

序号 检查项目 检查标准 整改清单 备注

28 19.库存食品是否在保质期内，原料贮存是否符合管理要求



29 20.是否按照规定禁止使用来源不明的食品及原料、食品添加剂及食品相关产品

30 21.食堂是否配备有效洗涤消毒设施，且数量满足实际供餐需要

31 22.餐饮具、炊具清洗消毒是否符合规范

32 23.消毒人员是否掌握基本消毒知识

33 24.是否设立专用餐具保洁设施

34 25.贮存食品原料的场所、设备是否保持清洁

35 26.盛放食品及原料的用具与设备设施是否保持清洁

36 27.是否采购、加工、储存禁止使用和超期变质等影响食品安全的可疑食品

37 28.食品原料清洗是否彻底，生熟是否分开，是否存在交叉污染，饭菜是否烧熟煮透

38 29.食材清洗(动物、水产品、植物性食品)水池是否分开并有标识，切配工具容器是否交叉使用

39
30.餐厨废弃物、废弃油脂等是否有专门存放设施、场所，经营场所垃圾是否能够及时进行清
理，处置记录完整。

40
31.清洗、消毒、保洁设施设备是否放置在专用区域，容量和数量应能满足加工制作和供餐需要
。

41
32.是否具有与生产经营的食品品种、数量相适应的食品原料处理和食品加工、包装、贮存等场
所，保持该场 所环境整洁，并与有毒、有害场所以及其他污染源保持规定的距离

42
33.具有与生产经营的食品品种、数量相适应的生产经营设备或者设施，有相应的消毒、更衣、
盥洗、采光、 照明、通风、防腐、防尘、防蝇、防鼠、防虫、洗涤以及处理废水、存放垃圾和
废弃物的设备或者设施

43 34.是否按规定留样(不得少于125克，48小时),留样设备是否正常运转，温控是否在0-8°

44 35.留样记录是否真实规范

45 36.食品添加剂是否存放于专柜并标识“食品添加剂”字样，盛装容器上标明食品添加剂名称，

序号 检查项目 检查标准 整改清单 备注

46 37.食品添加剂是否有购进记录，专人保管、领用、登记，并如实进行记录

47 38.农村牧区义务教育学校食堂是否对外承包



48 39.是否从获证企业定点采购食品原辅料

49 36、学校和供货商是否签订食品安全协议书，明确食品安全责任

50 40.专间内空气消毒、餐饮具、冷(冻)藏设施等是否正常运转

51 41.专间内是否由明确的专人进行操作，并使用专用的加工工具

52 42.是否定期检查房屋质量安全、水电安全、防火等安全措施等落实情况

53 43.市场监管部门和教育行政管理部门是否按照本地区食品安全应急预案全面开展应急培训并开
展演练

54 44.是否开展“互联网+明厨亮灶”建设

55 45.是否开展量化分级、风险分级管理

56 46.是否开展制止餐饮浪费活动并取得实效，宣传活动形式多样

57 47.是否开展营养健康、合理膳食活动

58

资金使用与管 
理情况

1.是否设立专门台账，是否做到明细核算，是否校财县管。

59 2.是否建立财务管理制度，实行分账核算。

60 3.是否收取伙食费，伙食费用于支付人工成本占比_%。

61 4.是否直接发放学生个人和家长。

62 5.是否存在克扣营改资金情况，克扣金额_  万元。

63 6.是否存在截留营改资金情况，截留金额    万元。

64 7.是否存在挤占营改资金情况，挤占金额     万元。

65 8是否存在挪用营改资金情况，挪用金额    万元。

序号 检查项目 检查标准 整改清单 备注

66

采购管理情况

1.是否将营改计划采购工作纳入政府采购，不属于政府采购事项是否确定其他竞争性采购
方式。

67
2.是否合力确定采购需求，编制采购计划，是否建立采购需求管理制度，采购意向(需求)
是否公开。



68

采购管理情况

3.是否执行竞争性采购模式，采购程序是否规范，合力确定采购人和采购方式，并面向社
会公告，是否做到匹 统一采购要求。

69
4.是否规范合同管理，财政部门是否履行采购监督管理职责，是否分类对属于政府采购范
围和不属于政府采购 范围事项做好管理。

70 5.是否依法执行履约验收制度。

71 6.是否完善食品采购索证索票制度。

72 7.采购档案管理是否完整保存(设定保存期限15年)

73

其他事项

1.是否按时报送核查营养监测数据，是否执行监测结果反馈制度。

74 2.是否开展营养健康教育、劳动教育、感恩教育、制止餐饮浪费教育和营养膳食指导。

75
3.是否建立应急事件处置制度，是否制定预案，是否发生食品安全事件，具体负责人是否
清晰应急处置工作流 程。

76
4.是否查处、扣押不符合食品安全标准的食品、违法使用的食品和原料、食品添加剂、食
品相关产品以及用于 违法生产经营或者被污染的工具、设备。

77 5.是否存在违纪违规个人和集体，是否移交纪检监察部门。

78
6.是否对学生经营场所食材、餐饮具和供餐企业食材进行抽检，食材抽检合格率 %,餐饮
具抽检合格率           %，农残超标率__ %

督导检查组员签字：


